Patvirtinta: Direktoriaus jsakymu
2026-04-28 d. Nr. VI-66

Pusrydiai
Patiekalo maistiné verté, g D
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. | ISeiga (g) i . . angliavan- R
baltymai,g| riebalai, g deniai, g verté, kecal
Kukurl{zq kose.ska.nlnta pienu, sviestu ir trintomis sezoninémis 2255 250/50 7.68 11.40 48.16 325.96
uogomis (tausojantis)
Traputis su tepamu stiriu 16-133 20/30 4,84 6,94 17,30 151,02
Sezoninis vaisius (nektarinas) 16-45 150 1,65 0,45 13,95 66,45
Nesaldinta arbata 14-3 200 0,00 0,00 0,00 0,00
IS viso: 14,17 18,79 79,41 543,43
Pietiis
Patiekalo maistiné verté, g L.
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. ISeiga (g) ansliavan. Energiné
o baltymai,g| riebalai, g g. _V verté, kcal
deniai, g
Baltujy pupeliy sriuba (augalinis) (tausojantis) 1-36 300 8,43 5,31 30,47 203,34
Duona (leidziama vaiky maitinime) 16-72 40 3,04 0,36 20,76 98,44
Vlstleposvslaunehq suktinukas su darZovémis ir stiriu, padaZe 9-76 120/50 2525 20,00 10,55 32320
(tausojantis)
Bulguro kruopy kosé su sviestu (tausojantis) 2-129 180/5 11,11 5,27 68,37 365,33
Koptsty, morky ir ridikéliy salotos su aliejaus uzpilu (augalinis) 4-328 150/10 1,88 8,01 6,70 106,43
IS viso: 49,70 38,95 136,84 1096,75
Vakariené
Patiekalo maistiné verté, g E e
q aq 2. nerginé
Patiekalo pavadinimas Rp. Nr. ISeiga i - .
P P e ® baltymai,g| riebalai, g angliavan- | yo g keal
deniai, g
Virti k.letl,.)_]l,} kvieciy makaronai su fermentinio stirio drozlémis 5.51 250/50 23.99 16,04 72.88 531.84
(tausojantis)
Auksciausios rusies virtos pieniskos desrelés 100 g. 12-19 100 13.20 2050 0.40 238.90
2-jy rasiy darzovés (agurkai, pomidorai) 4-16; 150 1,28 0,30 6,45 33,60
Jogurtas 14-18 125 5,50 4,88 5,88 89,38
Dzitivéséliai (leistini vaiky maitinime) 16-126 60 7,68 2,50 58,85 288,58
Nesaldinta arbata 14-3 200 0,00 0,00 0,00 0,00
IS viso: 51,65 44,22 144,46 1182,30
IS viso (dienos davinio): 115,52 101,96 360,71 2822.,48




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Kukuriizy ko$é skaninta pienu, sviestu
ir trintomis sezoninémis uogomis

Patiekalo pavadinimas: (tausojantis)

Recepturos Nr. 2-255

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g

Kukurtizy kruopos 50 50 425 1 0,50 | 38,50 | 175,50

Pienas 2.5 % rieb. 100 100 290 | 2,50 4,70 52,90

Vanduo * 100 100 0,00 | 0,00 0,00 0,00

Druska joduota 0,3 0,3 0,00 | 0,00 0,00 0,00

Vanilinis cukrus 1 1 0,00 | 0,00 0,00 0,00

Sviestas 82% rieb. 10 10 0,08 8,20 0,11 74,56

Saldytos braskés 53 50 0,45 0,20 4,85 23,00

ISEIGA; 250/50 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 7,68 11,40 | 48,16 | 325,96

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Kruopos palengva maiSant suberiamos j verdantj pasiidyta pieno ir vandens misinj ir verdamos ant silpnos
kaitros 20-25 min., kol kruopos suminkstés ir sugers visg skystj. Ko$¢ nuimama nuo kaitros, dedame sviesta,
i¥maiSome, uzdengiame ir paliekame 10 min. kruopy suminkstéjimui ir isbrinkimui. Saldytos uogos
atitirpinamos (+4+6 C temperatiiroje) atitripintos uogos pertrinamos iki masés. Patiekiant ant ko$és uzpilama
trinty uogy tyre.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Silumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne Zemesnei
kaip + 68° C temperatiirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Traputis su tepamu suiriu
Patiekalo pavadinimas:

Receptiiros Nr. 16-133
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Trapuciai (ryziy arba grikiy) 20 20 1,42 0,22 | 15,80 | 70,86
Tepamas lydytas siiris 30 30 3,42 6,72 1,50 80,16
ISEIGA 20/30 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 4,84 6,94 17,30 | 151,02

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravimg sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Traputj tepame tepamu siiriu ir pateikiame.

Laikymo salygos: 0+6 C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Sezoninis vaisius (nektarinas)

Receptiiros Nr. 16-45

Kortelés uzpildymo data: 2024 07 12

Mase, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Nektarinai 180 150 1,65 045 [ 13,95] 66,45
ISEIGA/j 150 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté | 1,65 0,45 13,95 | 66,45

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravimg sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS

Vaisiai plaunami tekan¢iu kambario temperatiiros vandeniu.

Laikymo salygos: kambario temperatiiroje

Realizavimo trukmeé: Laikyti kambario temperatiiroje arba taip, kaip nurodé tiekéjas



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Nesaldinta arbata
Receptiiros Nr. 14-3
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Balt., | Rieb., | Angl,,
Bruto | Neto Kcal
g g g
Arbata 02 0,2 0,00 0,00 0,00 0,00
Vanduo * 200 200 0,00 0,00 0,00 0,00
ISEIGA; 200 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 0,00 0,00 0,00 0,00

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Arbatzoles uzpilti nedideliu kiekiu verdancio vandens, palaikyti 5-10 min., nukosti. Arbatos koncentrata
supilti j verdantj vandenj, atvésinti iki patiekimo temperatiros.

Laikymo salygos: gérimas laikomas kambario temperatiiroje, arba ne zemesné kaip 68 °C.

Realizavimo trukmé: pateikimo temperatiira ne Zemesné kaip 22 °C.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Baltuju pupeliy sriuba (augalinis)

Patiekalo pavadinimas: (tausojantis)

Receptiiros Nr. 1-36

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g

Morkos < 20% 25 20 0,20 0,02 2,08 9,30

Ropiniai svogiinai 18 15 0,17 0,02 1,29 5,96

Saulégrazy aliejus 5 5 0,00 5,00 0,00 45,00

Kepintos darZoves: 24

Baltosios pupelés 35 35 7,53 0,25 | 22,19 | 121,07

Bulvés <25% 47 35 0,70 0,04 6,90 30,70

Druska joduota 0,3 0,3 0,00 0,00 0,00 0,00

Malti juodieji pipirai 0,01 0,01 0,00 0,00 0,01 0,04

Vidurziemio jiiros prieskoniai (be druskos) 1 1 0,00 0,00 0,01 0,04

Lauro lapai 0,01 0,01 0,00 0,00 0,01 0,04

Vanduo * 180 180 0,00 0,00 0,00 0,00

Sviezi krapai 1 1 0,03 0,01 0,07 0,52

ISEIGA; 300 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 8,43 5,31 30,47 | 203,34

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Pupeles perrinkti, nuplauti ir uzpilti vandeniu. Palikti brinkintis kambario temperatiiroje (per naktj,
arba mazdaug 8 val.). Morkas nulupti, nuplauti ir sutarkuoti. Svogtinus nulupti, nuplauti ir
supjaustyti kubeliais. Keptuveje jkaitinti aliejy ir kepti tarkuotas morkas ir pjaustytus svogiinus, 5-7
min., kol darzovés suminkstés. Bulves nulupti, nuplauti, supjaustyti kubeliais. Puode uzverdame
vandenj, dedame i$mirkytas pupeles, verdame 30 min. Tada dedame pakepintas darzoves (morkas,
svogiinus), lauro lapus, prieskonius, druskg ir verdame 10 min. Dedame pjaustytas bulvés ir
verdame 15 min. ISvirus sriubai, lauro lapus iSimti. Porcijuojama pagal valgiarast;.

Laikymo salygos: patickalas laikomas Siluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne
zemesnei kaip + 68° C temperatiirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Duona (leidZiama vaiky maitinime)

Receptiiros Nr. 16-72

Kortelés uzpildymo data: 2024 08 15

Masé¢, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g

Duona (leidZziama vaiky maitinime) 40 40 3,04 0,36 | 20,76 | 98,44
ISEIGA; 40 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 3,04 0,36 | 20,76 | 98,44

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Duona pateikiama raikyta.

Laikymo salygos: laikymo salygos nurodytos ant gamintojo pakuotés

Realizavimo trukmé: realizavimo trukmé nurodyta ant gamintojo pakuotés



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Vistienos Slauneliy suktinukas su
darZovémis ir siiriu, padaze

Patiekalo pavadinimas: (tausojantis)
Receptiiros Nr. 9-76
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Masé¢, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl, Keal
g g g
Atialdyta vistiuky Slauneliy mésa bk. b.o 169 | 135 | 23,00 | 1080 | 027 | 190,62
arba Saldyta vis¢iuky Slauneliy mésa b.k.b.o.
Cesnakai 1,3 1 0,06 0,00 0,18 0,94
Druska joduota 0,3 0,3 0,00 0,00 0,00 0,00
Vidurziemio jiiros prieskoniai (be druskos) 0,5 0,5 0,00 0,00 0,01 0,02
Vistienos prieskoniai (be druskos) 0,5 0,5 0,00 0,00 0,01 0,02
Malti juodieji pipirai 0,0 | 0,01 [ 0,00 0,00 0,01 0,04
Raudonos saldziosios paprikos milteliai 0,1 0,1 0,00 0,00 0,00 0,00
Morkos < 20% 21 17 0,17 0,02 1,77 791
Ropiniai svogiinai 18 15 0,17 0,02 1,29 5,96
Saulégrazy aliejus 3 3 0,00 2,50 0,00 22,50
Kepintos darzoves: - 20 - - - -
Fermentinis suris 45% rieb. 5 5 1,24 1,26 0,11 16,72
Pusgaminio iSeiga: 160
Pomidory padazas 15 15 0,18 0,02 4,05 17,10
Grietinélé 36 % rieb. 15 15 0,33 5,39 041 51,41
Vanduo * 20 20 0,00 0,00 0,00 0,00
Kukuriizy krakmolas 3 3 0,03 0,00 2,46 9,97
- 53
ISEIGA/; 120/50 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 25,251 20,00 | 10,55 | 323,20

Informacija apie ALERGENUS:

Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Jeigu gamyboje naudojama Saldyta vistienos mésa, tai mésa defrostuojama mazdaug 17 val. nuo 0°C iki
+4°C temperatiiroje. Defrostacija baigiama, kai viStienos mésos centre temperatira siekia 1°C. Vistienos
Slauneliy mésa nuplauti, nusausinti, jtrinti ¢esnakais, aliejumi, pipirais, druska, prieskoniais ir palickamos
2-3 val. marinuotis. Morkas ir svogiinus nulupame, nuplauname ir supjaustome Siaudeliais. | pramoning
skarda pilti aliejy, déti morkas, svogtinus, druska, prieskonius ir pakepinti 5-10 min., kol darzovés
suminkstés. Atvésiname ir sumaiSome su tarkuoty fermentiniu stiriu. Tada viStiena porcijojame, j vidy
jsukame darzoviy ir siirio jdarg, formuojami kaip suktinukai, dedami j kepimo skarda ir kepami 40-45 min.
ikaitintoje iki +160°C temperatiiros konvekcinéje krosnyje nustacius 20 % gary funkcija, kol gaminio
viduje temperatiira pasieks ne maziau kaip +84-C. Pateikiame pagal valgiarast].

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Silumg palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne

zemesnei kaip + 68° C temperatirai.

Realizavimo trukmeé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Bulguro kruopu koS$é su sviestu

(tausojantis)
Patiekalo pavadinimas:
Receptiros Nr. 2-129
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl, Keal
g g g
Bulguro kruopos 90 90 11,07 1,17 68,31 | 328,05
Druska joduota 1 0,7 0,00 [ 0,00 0,00 0,00
Vanduo * 70 70 0,00 [ 0,00 0,00 0,00
Virtos bulgur kruopos: 180
Sviestas 82% rieb. 5 5 0,04 4,10 0,06 37,28
ISEIGA; 180/5 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 11,11 5,27 68,37 | 365,33

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazymeéti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Perrinktos bulguro kruopos palengva maisant suberiamos j verdantj pastidyta vandenj ir verdamos ant silpnos
kaitros 20-25 min., kol kruopos suminkstés ir sugers visa skystj.
Ko$é nuimama nuo kaitros, pilamas dedamas sviestas, iSmaiSoma, uzdengiama ir paliekama 10-15 min.
kruopy suminkstéjimui ir iSbrinkimui. Patieckiama pagal valgiarast].

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Siluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose ne zemesnei
kaip + 68° C temperatirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Kopiisty, morky ir ridikéliy salotos su
aliejaus uzpilu (augalinis)

Patiekalo pavadinimas:
Recepturos Nr. 4-328
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., [ Angl,, Keal
g g g
Baltagtziai kopustai 113 90 1,26 0,00 3,87 20,52
Ridikéliai 60 50 0,50 0,00 1,65 8,60
Morkos < 20% 13 10 0,10 0,01 1,04 4,65
Saloty iseiga:| - 150
Saulégrazy aliejus 8 8 0,00 8,00 0,00 [ 72,00
Citrina - sultims 2 2 0,02 0,00 0,14 0,66
Druska joduota 0,3 0,3 0,00 0,00 0,00 0,00
Uzpilo iseiga:| - 10
ISEIGA{ 150/10 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 1,88 8,01 6,70 | 106,43

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Nuo kopiisto nuimti vir§utinius lapus. Visas darzoves nuplaukite tekanc¢iu vandeniu ir nusausiti. Morkas
nuskusti, nuplauti, nusausinti. Kopustus ir morkas sutarkuoti smulkiai, ridikélius supjaustykite plonais
pusziedziais. Aliejaus uzpilo gamyba: j vanden] pilamos i§spaustos citriny sultys, dedamas cukrus,
druska, gerai iSmaiSoma ir pilamas aliejus. Ant darzoviy uzpilkite paruosta padazg ir iSmaisykite .
Pateikite pagal valgiarastj.

Laikymo salygos: salotos laikomos nuo +4°C iki +6°C temperattiroje.

Realizavimo trukmé: patickalas suvartojmas pagaminimo dieng.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Virti kietyju kvie¢iy makaronai su
fermentinio sairio drozlémis

Patiekalo pavadinimas: (tausojantis)

Recepturos Nr. 5-51

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g

Kietuyju kvieciu makaronai 97 97 11,64 1,94 | 71,78 | 351,14

Vanduo * 200 | 200 [ 0,00 0,00 0,00 0,00

Druska joduota 0,3 0,3 0,00 0,00 0,00 0,00

Virti makaronai.: 250
Alyvuogiy aliejus 2 2 0,00 1,50 0,00 | 13,50
Fermentinis siiris 45% rieb. 50 50 12,35 | 12,60 1,10 | 167,20
ISEIGA] 250/50 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 2399 | 16,04 | 72,88 | 531,84

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukelian¢ios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sr

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Makaronai beriami j verdantj pasiidyta vanden;j ir verdama ant silpnos kaitros, kol suminkstés
(makarony virimo laikas nurodytas ant gamintojo pakuotés). Virti makaronai paslakstomi
alyvuogiy aliejumi ir atsargiai iSmaiSomi. Prie§ patiekiant makaronai pabarstomi tarkuotu
fermentiniu siiriu.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas Siluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose
ne zemesnei kaip + 68° C temperatirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

2-ju rusiy darzovés (agurkai, pomidorai)

Patiekalo pavadinimas:

Receptiros Nr. 4-16;

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto| Neto Balt., | Rieb., [ Angl,, Keal
g g g
Pomidorai 79 75 0,75 0,30 | 435 | 23,10
Sviezi agurkai 79 75 0,53 0,00 2,10 | 10,50
ISEIGA; 150 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 1,28 0,30 6,45 33,60

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS

Visos darzovés kruopsciai nuplaunamos po tekanciu vandeniu. Pomidorai pjaustomi skiltelémis, agurkai
lazdelémis.

Laikymo salygos: darzovés laikomos nuo 0°C iki +6°C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi biiti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas: Jogurtas

Receptiiros Nr. 14-18

Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29

Mase, g Maisting ir energiné verte
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g
Naturalus jogurias 25 25 5,50 | 4,88 | 5,88 | 89,33
ISEIGA; 125 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 5,50 4,88 5,88 89,38

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

TECHNOLOGINIS APRASYMAS
Jogurtas pateikiamas kambario temperattiros.

Laikymo salygos: laikomas nuo +4°C iki +6°C temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: patickalas turi biiti suvartotas kaip nurodyta gamintojo.



PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Patiekalo pavadinimas:

AuksSciausios rusies virtos pieniSkos
deSrelés (tausojantis)

Receptiiros Nr. 12-19
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Masé, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto | Neto Balt., | Rieb., | Angl., Keal
g g g
Virtos vistienos desrelé 165 150 | 19,80 30,75 0,60 | 358,35
Vanduo ¥ 150 150 0,00 | 0,00 | 0,00 0,00
ISEIGA/ 150 - - - -
Patiekalo maistiné ir energiné verté 19,80 | 30,75 | 0,60 | 358,35

Informacija apie ALERGENUS:

Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu

PATEIKIMO APRASYMAS

Desreles iSpakuoti, nulupti plévelg ir iSvirti verdanc¢iame vandenyje. /virti 5-10 min.

Laikymo salygos: patiekalas laikomas §iluma palaikanciose jrenginiuose, esant juose

ne zemesnei kaip + 68° C temperatiirai.

Realizavimo trukmé: patiekalas turi buti suvartotas pagaminimo diena.




PATIEKALO TECHNOLOGINE KORTELE

Dzitaivéséliai (leistini vaiky maitinime)

Patiekalo pavadinimas:

Receptiiros Nr. 16-126
Kortelés uzpildymo data: 2026 03 29
Masé¢, g Maistiné ir energiné verté
Maisto produkto pavadinimas Bruto Neto Balt., | Rieb., | Angl,, Keal
g g g
Dzuvéséliai arba barankos (leistini vaiky maitinime) 60 60 7,68 2,50 | 58,85 | 288,58
ISEIGA:; 60 - - - -

Patiekalo maistiné ir energiné verté 7,68 2,50 | 58,85 | 288,58

Informacija apie ALERGENUS:
Alergija ir netoleravima sukeliancios medziagos arba produktai pabraukti ir pazyméti tamsintu Sriftu.

PATEIKIMO APRASYMAS
Patickiama pagal valgiarasti. Naudoti dzitivésélius atitinkancius vaiky maitinimo aprasa.

Laikymo salygos: kambario temperatiiroje.

Realizavimo trukmé: gamintojo nurodyta ant pakuotés.



